
CUAJADA ( DESSERT ESPAGNOL)

20 mn 35 mn 10 mn8

1 pot de yaourt nature , 2 oeufs, 2.5 mesures de farine (doser avec le pot de yaourt) , 4 
mesures de lait, 2 mesures de sucre, 150 gr de beurre fondu, 1 CS cannelle, 1 cs de fleur
d’oranger ( facultatif mais meilleur…)

Dans un saladier, verser le yaourt, le beurre fondu puis rajouter le sucre, les œufs, , le 
lait, la farine et bien mélanger.  Beurrer le moule rond de 15- 20 cm Verser la 
préparation et saupoudrer de cannelle puis mettre au four à 160º C pendant 35 minutes. 
Servir bien froid.
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